FISKERISTYRELSEN
God behandling af fisk — bevarer kvaliteten!

Isning af fisk

Derfor skal fisk kales hurtigt

Det er vigtigt for fiskens kvalitet
og holdbarhed, at den ises straks
efter fangst og omhyggeligt.

Fiskens gode kvalitet
Opbevaring C° | God kvalitet (dage)
0C° 5
5C° 1-2

Fisk mister sin gode kvalitet pa
grund af bakterier.

Bakterierne formerer sig hurtigere,
jo hgjere temperaturen er.




God behandling af fisk — bevarer kvaliteten! FISKERISTYRELSEN

Handtering af fangst
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Undga forurening af fangsten ombord
Gammelt skidt forurener fisken. Den
personlige hygiejne er vigtig. Teenk
over hvad du sidst har brugt dine
handsker til — var det motoren?

husk rent arbejdstej hver dag
brug egnede handsker, hvis du har
sar eller lignende.
vask haender efter toiletbes@g, 08
tzenk dig om ved sygdom.

o rygikkei naerheden af fiskene

Beskyt fisken mod direkte sollys,
fugle og fugleklatter
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